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Wir grillen die Steaks rickwarts .

Gteaks parieren auf ca. 3-4 om Dicke
zuschineiden. Fleisch bei etwa 130" im Grill in
dex indireften Zone mG Temperatur Lovment
(assen., ca. 40 - 45" Kerntemperatur soflten
exveicht werden.

AnschlieBend das Fleisofl direlt bei hofier
Temperatur fextig grillen. Beim Steal sollte
die Keratemperatur yo nach gewinsclitem
Cargrad 52-58'C exveichen

Nach dem Grillen mit HAPPY ENDING

bestrewent wnd vnoch einmal fir ca. 20 Sec
beidseitig grillen.

Ciabatta %%Soﬁvtddon, it Putter hestreicfien
und angrillen. Fleisch in divne Streifen

sofneiden wnd geniefen
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DQL Ag}w( Steal
Wit T;Mﬁw‘oﬂ%%tto

Zutatert:

Dry Aged Steak. Rib Eye
W(or ZMVCCVTO

Putter wit Clipotle Tutter
Ciewiitrz vermengen.

Clabatta

Ciewiirz
Do Maress Clypotle Pater & Dip
Dot Maress Stealsalz



